Cukiernik z manufaktury temperuje czekolade na marmurowym blacie
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Cukiernik z manufaktury
temperuje czekolade na
marmurowym blacie

Temperowanie to rozprowadzanie i studzenie czekolady, zeby po zastygnieciu byta
btyszczgca. Cukiernik z manufaktury na obrazku rozprowadza jg szpatutkg po
chtodnym blacie.

Ciekawostka

Dobrze zatemperowana czekolada gtosno peka przy tamaniu i ma gtadki, btyszczacy
wyglad, a Zle zatemperowana robi sie matowa.

Sugerowane kolory
Czekolada w odcieniu brazu, blat w kolorze jasnej szarosci.

Wskazowka dla rodzica

Opowiedz dziecku, ze czekolada zmienia swoje wtasciwosci w zaleznosci od
temperatury.
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