Dzien Pizzy — watkowanie ciasta na stolnicy posypanej maka
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Dzien Pizzy — watkowanie ciasta
na stolnicy posypanej maka

Zanim powstanie pizza, kulke ciasta trzeba rozwatkowaé¢ na ptaski placek. Na
obrazku watek przesuwa sie po ciescie, a wokét unosi sie maka.

Ciekawostka

Make sypie sie na stolnice po to, zeby ciasto nie przykleito sie do blatu i do watka.
Ciasto na pizze robi sie z maki, wody, soli i drozdzy.

Sugerowane kolory
Ciasto kremowe, watek jasnobrgzowy, maka biata, stolnica brgzowa.

Wskazéwka dla rodzica
Rozwatkujcie razem kawatek ciasta i sprawdZcie, jak zmienia ksztatt.

https://animatolka.pl

SLASK: Eventy firmowe i miejskie -
Szkolne - Przedszkolne - Wesela -
Komunie
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