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Naleśniki francuskie składane w 
trójkąt na patelni
Cienki naleśnik francuski po usmażeniu często składa się kilkukrotnie na pół, aż
powstanie trójkąt. Na rysunku taki złożony naleśnik leży na płaskiej patelni obok
łopatki.

Ciekawostka
Do smażenia cienkich naleśników francuskich używa się specjalnej, bardzo płaskiej
patelni. Ciasto na crêpe jest rzadsze niż na zwykłe grube naleśniki, dlatego rozlewa
się cienką warstwą.

Sugerowane kolory
Naleśnik jasnożółty, patelnia szara, łopatka drewniana brązowa.

Wskazówka dla rodzica
Opowiedz dziecku, jak wygląda smażenie naleśników w Waszej kuchni.
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