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Pigwa przekrojona ukazująca 
twardy miąższ i pestki
Po przekrojeniu pigwy widać jej twardy, ziarnisty miąższ i liczne pestki w środku.
Miąższ pigwy jest znacznie gęstszy niż w jabłku. Ze względu na twardość owoc
trzeba gotować przed jedzeniem.

Ciekawostka
Pigwa zawiera dużo pektyn, dlatego doskonale nadaje się do robienia galaretek,
które same tężeją. Surowa pigwa jest bardzo cierpka w smaku. Jej miąższ po
ugotowaniu zmienia kolor na różowawy.

Sugerowane kolory
Miąższ w jasnym żółtym odcieniu, pestki brązowe, skórka na zewnątrz złocista.

Wskazówka dla rodzica
Możecie razem sprawdzić w kuchni, jak pigwa zmienia kolor po ugotowaniu.
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