Rogal swietomarcinski pieczony przez cukiernika w piekarni
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Rogal swietomarcinski pieczony
przez cukiernika w piekarni

Przygotowanie rogali Swietomarcinskich wymaga wielu etapéw, od ciasta
francuskiego po nadzienie makowe. Na obrazku cukiernik formuje rogale na

oprészonym maka blacie.

Ciekawostka

Nadzienie do rogali Swietomarcinskich zawiera mak, orzechy, rodzynki i owoce
kandyzowane, co nadaje mu bogaty smak.

Sugerowane kolory
Ciasto jasnokremowe, maka biata, blat drewniany.

Wskazowka dla rodzica
Zapytaj dziecko, jakie nadzienie chciatoby znalez¢ w swoim ulubionym ciescie.
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