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K-17360  ·  Wiek 4-6 lat

Rogal świętomarciński z lukrem i 
orzechami na talerzu deserowym
Rogal świętomarciński zwykle wykańcza się polewą lukrową i posypką z orzechów.
Na obrazku gotowy rogal czeka na talerzu deserowym.

Ciekawostka
Prawdziwy rogal świętomarciński musi zawierać co najmniej 30 procent nadzienia
makowego względem całej masy ciasta, zgodnie z tradycyjną recepturą.

Sugerowane kolory
Lukier biały, orzechy jasnobrązowe, talerz w pastelowym kolorze.

Wskazówka dla rodzica
Wspólnie z dzieckiem policzcie, ile warstw ciasta francuskiego może mieć rogal.
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