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Rogalik przekrojony na pół na 
deseczce
Ciasto francuskie, z którego piecze się rogaliki, ma wiele cienkich warstw masła i
mąki. Na obrazku rogalik jest przekrojony na pół, dzięki czemu widać jego
warstwową strukturę.

Ciekawostka
Ciasto francuskie na rogaliki formuje się poprzez wielokrotne składanie i
rozwałkowywanie warstw masła i mąki. Dzięki temu po upieczeniu widać w przekroju
charakterystyczne, cienkie warstwy.

Sugerowane kolory
Warstwy w przekroju rogalika są jasnożółte, deseczka drewniana brązowa.

Wskazówka dla rodzica
Pokaż dziecku, jak wyglądają warstwy w przekrojonym rogaliku, i porozmawiajcie, z 
czego są zrobione.
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