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Tacos przygotowywane przez 
kucharza na patelni
Przygotowanie tacos zaczyna się od podsmażenia mięsa i rozgrzania tortilli na
patelni. Na obrazku kucharz w kuchni pracuje nad daniem krok po kroku.

Ciekawostka
Tortille do tacos robi się z mielonej kukurydzy nazywanej masa. Tradycyjnie piecze
się je na gorącej blasze zwanej comal.

Sugerowane kolory
Patelnia szara, płomień pomarańczowy, tortilla jasnożółta.

Wskazówka dla rodzica
Można wspólnie ugotować proste tacos w domu według uproszczonego przepisu.
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